LIEU DE VIN
ET COQUILLAGES

MENU* entrée, plat, dessert

#Selon la sélection du Chef.

DE CHAIR
ET D'IODE

SEUL OU A PARTAGER

Selon arrivage

Hultre de Bourgneuf (la piece)

Palourdes au citron (200gr)

Rigadeaux marinieres (200gr)

Moules « La Plainaise » au curry (250gr)
Praires gratinées (6 pieces)

Rillettes de poissons et piquillos
Rillettes de thon

Le jambonneau de la Maison B

Mousseline de pois cassé et menthe

Desserts pensés par le Chef Patissier Jérémie Bousseau
Prix service compris

Origine des viandes bovines et volailles : France
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A MANGER

ENTREES

Gaspacho de tomates, pastéque et estragon
Ceviche de daurade et granny smith
Thonine mi-cuite, barigoule d'artichauts

Chinchard, concombre et menthe

PLATS

Maigre a la flamme, consommé de crustacés

Saumon farci, moules, tomates et basilic

Médaillon de lotte rdéti, petits pois, haddock
Godiveaux de crustacés, créme de langoustines

Paleron de porc confit, caviar de courgettes

Accompagnement au choix
Aubergines, houmous et sésame

Poivron confit, polenta a l'eau de tomate

Lentilles et condiments, émulsion moutardée

Romaine émincée, sauce César

NOS FROMAGES

DESSERTS

Fraises de Pornic, balsamique et séchuan
Ganache vanille et praliné pop corn
Framboise, chocolat, sorbet violette

Notre assiette glacée
fraise, sarrasin

bulgare, ananas,

MENU ENFANT

Petite faim

Grande faim
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A BOIRE

SELECTION
DE VINS

12 cl 75

BLANCS
Muscadet Sévre et Maine - Tour Gallus 7
"Fleur Gabbro" - 2023 - Fumé
Saumur - D. Antoine Sanzay 8,5
"Salles Martin" - 2023 - Minéral
Roussette de Savoie - D Cotes Rousses 7,5
"Ensemble" - 2024 - Aromatique
Coteaux de 1'Aubance - D. du Matin 7
Calme
2025 - Moelleux
ROSES
Sancerre - D. Delaporte 8
"Chavignol" - 2025 - Floral
ROUGES
Bourgueil - D. du Bel Air 6
"Jour de soif" - 2024 - Gourmand
Saint Joseph - D. de L'Iserand 9,5
"Les sabots de Coppi" - 2024 - Intense
BULLES
Vouvray - Le Facteur Su'le Velo 6,5
"La Bulle du Facteur" - Fruité
Champagne Blanc - D. Laherte Freéres 14
"Ultradition" - Fratis
Sélection compléte a retrouver sur notre Carte
des Vins.
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