
*
entrée, plat, dessert

*Selon la sélection du Chef.

MENU 35

Selon arrivage

SEUL OU À PARTAGER

2Huîtres de Bourgneuf (la pièce)

4Huîtres de Gillardeau (la pièce)

13Rigadeaux marinières (200gr)

13Moules marinières au chorizo (250gr)

15Palourdes gratinées (10 pièces)

11Rillettes de poisson

14Notre foie gras aux algues (tranche de 60gr)

14Le jambonneau de Laurent

8Caviar de courgettes et olives vertes

ENTRÉES
15Tarte de betterave et faisselle

17Thon rouge de nos côtes façon vitello tonnato

15Courgettes et crustacés, bouillon à la
citronnelle

16Moule de la Plaine, truite fumée et tomates

PLATS
26Lieu gratiné, sauce basilic et moule

22Merlu rôti, sauce carottes et moutarde

24Lotte et ses apprêts, sauce poulette

25Godiveaux de crustacés, crème de langoustine

26Filet de cannette rôti, jus infusé à la sauge

Accompagnement au choix :
Tomate rôtie, beurre blanc tomaté
Polenta crémeuse et piquillos
Champignons, pois chiche et noisette
Coeur de sucrine, noisette et parmesan

NOS FROMAGES 9

DESSERTS
10Fraise, combawa et glace bulgare

10Chocolat, framboise et sorbet violette

10Pêche, prune, figue, glace miel pignon pin

10Notre assiette glacée : framboise violette,
kalamansi, mangue et sarrasin grillé

MENU ENFANT
10Petite faim

16Grande faim

SÉLECTION
DE VINS 12 cl 75 cl

BLANCS
6,5 38Vin de France - D. de L'Ecu

"Classic" - 2023 - Minéral

8,5 52Saumur - Domaine des Sables Verts
"Les Rouères" - 2023 - Fruité

7,5 45Côtes du Rhône - Domaine Charvin
2023 - Frais

7 40Coteaux de l'Aubance - D. du Matin
Calme
2024 - Moelleux

ROSÉS
9 55Côtes de Provence Rosé - Château St

Maur
"Excellence" - 2023 - Estival

ROUGES
7,5 45Vin de France - JB. Hardy

"Le Petit Clos" - 2023 - Juteux

7,5 45Alsace Pinot Noir - Louis Maurer
2022 - Equilibré

BULLES
8 50Vouvray - Clos Thierrière

"Quiétude" - 2021 - Gourmand

14 80Champagne Blanc - D. Mouzon Leroux
"Atavique" - Rond

8,5 55Vin de France - Bramaventu
"Ventuventu" - Rosé, Friand

Sélection complète à retrouver sur notre Carte
des Vins.

EAUX MICRO FILTRÉES
1Plate

1.5Gazeuse
Desserts pensés par le Chef Pâtissier Jérémie Bousseau

Prix service compris

Origine des viandes bovines et volailles : France

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

